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DRODZY PRZYJACIELE | MILOSNICY GRILLOWANIA,

Z wielka radoscia prezentujemy Wam nowy katalog marki Napoleon na rok 2025!

Dzieki niemu nie tylko poznacie nasze istniejace juz produkty, lecz takze nowe grille i akcesoria, z ktdrymi z
tatwoscia mozecie poszerzyc swéj wachlarz mozliwosci kulinarnych.

Dodatkowo zaprezentujemy Wam kilka ciekawych propozycji na pyszny positek z grilla przyprawiony odrobina
ciekawej, ale jakze przydatnej wiedzy na temat réznych technik grillowania.WybraliSmy przepisy, dzieki ktorym
mozesz nie tylko udoskonali¢ swoje umiejetnosci, ale takze zaimponowac swoim bliskim!

Zawsze staramy sie dostarczac produkty najwyzszej jakosci, koncentrujac sie przy tym na tworzeniu
niezapomnianych momentéw spedzonych z Rodzina i Przyjaciétmi. JesteSmy pewni ze wspdlne przygotowywanie

positkdw i spozywanie go razem z najblizszymi to chwile , ktdre warto pamietac i pielegnowac

Z niecierpliwoscig czekamy na niesamowite dania i wspomnienia, ktdre jeszcze przed Wami!

Gorgce pozdrowienia,
Zespot Napoleon® Grille Polska




NASZA HISTORIA

MADE IN CANADA

Historia naszych grilli siega 1976 roku, kiedy
Wolfgang Schroeter, niewielki producent stali
zaczat wytwarzac stalowe balustrady w Barrie,
Ontario, Kanada. W tamtym czasie nikt nawet nie
maogt sobie wyobrazi¢ niesamowitej przysztosci,
jaka czeka Wolf Steel Ltd od 2005

roku - rozpoczecia produkcji grilli pod marka
Napoleon®.

il

PASJA DO OGNIA

Napoleon® to firma posiadajgca w Kanadzie certyfikat ISO 9001:2000, majgca ponad 186 000 metréw kwadratowych
powierzchni fabrycznej i ponad 2000 wspdtpracownikow. Jestesmy najwiekszym w Ameryce Pdtnocnej prywatnym
producentem wysokiej jakosci grilli na gaz i wegiel a takze piecow na gaz i kominkow. Szybki rozwgj firmy Napoleon® jest
bezposrednim wynikiem naszej bezkompromisowej jakosci produkgji, innowacyjnosci oraz uczciwej i niezawodnej obstugi
klienta. Gtownym czynnikiem przyczyniajacym sie do naszego sukcesu jest to, ze to klient i jego zadowolenie jest w centrum
wszystkich naszych dziatar. W Napoleonie jestesmy usatysfakcjonowani, gdy uzytkownicy sa pod wrazeniem nie tylko samych
grilli, ale i przygotowywanych na nich niesamowitych positkdw. Co moze byc lepszego od dzielenia sie pysznymi przepisami
na grilla i cennym czasem z przyjaciétmi i rodzing? A to wtasnie zapewnig Wam nasi grillmasterzy na stronach tego katalogu!
Ugrillujecie idealnego steka , pyszny gulasz z kimchi i kalafiora, ktory zachwyci najwybredniejszego smakosza, a na koniec cos
dla mtodszych grillmasterow - duze ciastko w rondlu! Wszystko to w prostych i przejrzystych przepisach, z wykorzystaniem grilli,
kilku przydatnych narzedzi i oczywiscie technologii dostepnej w grillach Napoleon® . Wszystkiego ognistego!




TECHNOLOGIA

ROWNOMIERNIE ROZPROWADZONE CIEPLO

Dwupoziomowe szyny aromatyzujace umozliwiajg rownomierng cyrkulacje ciepta wewnatrz grilla z obu stron
rusztéw, zapobiegajac powstawaniu ptomieni i nadajac potrawom aromat pochodzacy z kapiacych na szyny,
sokow i ttuszczu. O ich skutecznosci decyduje nie tylko odpowiednia wysokos¢ ,daszkow”, ale takze ich pozycja
wznoszaca sie od tytu do przodu, co umozliwia przeptyw naturalnie cieplejszego powietrza z tylnej czesci grilla do
przedniej, gdzie jest chtodniej.

Co wiecej, szyny aromatyzujgce ograniczaja pojawienie sie ptomienia gazowego, poniewaz odprowadzajg kapigcy
ttuszcz lub soki do tacki ociekowej , ochraniajac przed nimi palnik gazowy , dzieki czemu grillowanie jest

bezpieczniejsze i nadaje potrawom lepszy, intensywniejszy smak.
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JETFIRE - BLYSKAWICZNE ROZPALENIE

Zapalenie grilla gazowego Napoleon® jest tatwe
dzieki unikalnemu, innowacyjnemu systemowi
zaptonu Napoleona JETFIRE. Inicjuje on zapton
kazdego z palnikéw silnym podmuchem ptomienia z
oddzielnego wylotu gazu. Bezpieczny zapton
piezoelektryczny zapewnia odpalenie iskra kazdego
pojedynczego palnika, nawet w ekstremalnych
warunkach pogodowych.

JETFIRE to innowacyjna technologia wykorzystywana
tylko w grillach Napoleon®



PALNIKI SIZZLE ZONE™

CIEPLO, GORACO, SIZZLE ZONE™

Metoda pieczenia z wykorzystaniem wegla drzewnego jest tradycyjng forma grillowania na podczerwien, ktora
WSZYSCy znamy: rozzarzone brykiety emitujg energie podczerwieni podgrzewajac jedzenie, nadajac pyszny dymny
smak apetycznej strukturze potraw.

Dzieki palnikom na podczerwien SIZZLE ZONE™ firmy Napoleon® uzyskasz powyzszy efekt grillowanych dan,
dzieki sprawdzonej technologii technologii gazowej: kazdy palnik wposazony jest w tysigce wylotow gazu, ktore
rozgrzewaja ceramicznag powierzchnie az do czerwonosci. Powstajgce ciepto dziata na otaczajgce powietrze
whnikajac bezposrednio i gteboko w zywnosc. Tak powstaje spdjny obszar termiczny, ktdry w porownaniu z ogniem
weglowym jest znacznie tatwiejszy do kontrolowania.

Palniki na podczerwien Napoleon® wytwarzaja ekstremalnie wysokie temperatury, dzieki czemu idealnie nadaja sie
do przygotowania soczystych stekdw, burgerow i innych dan. SIZZLE ZONE™ moze byc rowniez uzywany jako palnik
boczny, a w potaczeniu z ceramiczng ptyta grzewcza zapewnia doskonaty sposob na przygotowanie pysznych
frytek w - uwaga — woku.

SIZZLE ZONE znajdziecie w naszych grillach z serii Freestyle, Rogue® PRO™, Rogue® PRO-S,Prestige® oraz
Prestige® PRO.




FALISTE RUSZTA WAVE"™

NA TYCH SAMYCH FALACH

Legendarny pofalowany ksztatt rusztow WAVE™ nadaje potrawom atrakcyjny wzor przypiekania, ktéry mozna
znalezc tylko w grillach Napoleon®. Ale falisty ksztatt to nie tylko wyglad. Praktyczna zaleta falistej powierzchni jest
rownomierne rozprowadzanie ciepta oraz zapobieganie wpadaniu mniejszych kawatkdw przygotowywanych potraw
miedzy ruszta, w zar ptomieni. Ponownie - takie drobne szczegdty sprawiajg, ze grill Napoleon® jest grillem
Napoleon®.

EMALIOWANE
DWUSTRONNE
ZELIWNE RUSZTA
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ODLEWANE
DWUSTRONNE

RUSZTA WAVE™
ZE STALI
SZLACHETNEJ




OZDOBA NA KALAFIORA

SKLADNIKI GULASZ KIMCHI

1 duzy kalafior 200g pokrojonego w kostke 1tyzka pieczonego sezamu

tofu (my uzylismy wedzonego)

1tyzka koreariskiej pasty “N Y2 tyzeczki czarnego sezamu
gochujang ™ | 1$rednia cebula pokrojona w
&) kostke 1tyzka sosu sojowego Kejap
2 tyzki wegarniskiego jogurtu F WERIS
i 2 posiekane zgbki czosnku

1tyzka jasnego sosu sojowego 1tyzka weganskiego jogurtu

L) 200g weganskiego kimchi

3 cebulki dymki pokrojone na
plasterki

1 tyzka soku z limonki
i 300ml bulionu warzywnego
3 tyzki oliwy z oliwek

Y2 tyzeczki soli
50ml oleju warzywnego

ﬁ Y2 peczka cebulki dymki
Y5 tyzeczki pieprzu el

8 o o i BY: SAM AND SHAUNA



GULASZ Z KIMCHI | KALAFIORA
W STYLU KOREANSKIM
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CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA PORCJA DLA POZIOM TRUDNOSCI
30 minut 20 minut 40508B EASY

INSTRUKCJA
1 Rozgrzej swojego grilla do ok. 200C

2 Zmieszaj sktadniki marynaty i obficie pomaluj nimi ugotowanego na parze kalafiora. Upewnij sie,
ze marynata dostata sie rowniez miedzy rézyczki. Umiesc kalafiora na grillu i grilluj przez okoto 20
minut na sSredniej temperaturze. Poznasz, ze jest gotowy, gdy bedzie ciemny oraz bedzie wygladac
na skarmelizowanego. Sprawdz ostrym nozem, ktéry powinien bez przeszkdd sie w nim zanurzyc.

3 Podczas, gdy kalafior piecze sie na grillu, mozemy przygotowac gulasz z kimchi. Do patelni
przeznaczonej na grilla, przyktadowo zeliwnej, dodaj olej oraz tofu i grilluj bezposrednio nad
gtownym palnikiem dopdki nie bedzie chrupigce. Przetéz do innego naczynia i odstaw.

4 Na patelnie dodaj cebule oraz czosnek i podsmazaj dopdki nie zrobia sie przezroczyste, przez
7-8 minut. Dodaj kimchi i mieszaj przez 2-3 minuty, dodajac bulion warzywny. Na koniec, dodaj tofu
i wszystko wymieszaj.

5 Sciagnij patelnie z rusztu. Delikatnie wypchnij kimchi z jej $rodka, uwaznie przenie$ kalafiora z
blaszki i umies¢ go w pustym centrum naczynia.

6 Udekoruj kalafiora: oblej jogurtem i kejap manis, nastepnie oprdsz sezamem. Finalnie, dodaj
cebulki. Zabaw sie i stworz przepiekng wegarnska kompozycje. Danie bedzie idealnie smakowac z
ugotowanym na parze ryzem jasminowym.

Podzielcie sie z nami swoimi ulubionymi przepisami — razem z waszymi historiami o
Swietnie zgrillowanym jedzeniu i zdjeciami Waszych positkdw z grilla na naszych mediach
spotecznosciowych, takich jak Instagram czy Facebook. Nie zapomnijcie uzy¢ hasztagow
#MagiaGrillowania i #NapoleonGrillePolska. Udanego grillowania!
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GRILLE ELEKTRYCZNE

WejdZ z Nami w przysztos¢ ekologicznego grillowania. Atrakcyjny wyglad, jakosciowe funkcje i
Srodowiskowa swiadomosc¢ - Napoleon® dumnie ogtasza wprowadzenie pierwszego petnowymiarowego
elektrycznego grilla - Rogue® EQ™ Razem z nim Napoleon ustala nowe standardy i taczy przetomowa
technologie z ekologicznym podejsciem do zycia. To odpowiedZ Napoleona na prosby dotyczace duzego i
mocnego grilla elektrycznego wyposazonego w najnowsze grillowe technologie. Ta innowacja powotuje do
zycia przyjaznego dla srodowiska grilla na Swiezym powietrzu dla tych, ktdérzy nie chca iS¢ na kompromis z
jakoscia i wydajnoscia. Razem z Rogue® EQ™ Napoleon wprowadza

TravelQ PRO285 EX, taczac doswiadczenie grillowania elektrycznego grilla PRO285 i mobilnos¢ PRO285X.

Rogue EQ™ TravelQ™ PRO285EX TravelQ™ PRO285E



Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

’— FUNKCJE ELEKTRYCZNEGO GRILLA —‘

Rogue® EQ™ Rogue® EQ™ Spirale grzewcze PRO285E Spirala grzewcza PRO285E Wbudowany
Duzy wyswietlacz 17,8 cm (77) 4500 W mocy 2200 W mocy termometr ACCU-PROBE™




PRZYDATNE AKCESORIA

Dwustronna zeliwna Pokrowiec dla
H ® ™M
POk'OW'e;‘é‘;;;%g“e EQ phyta dla Rogue® EQ™ PRO28SE #61286
#56365 PRO285EX #61288

Plancha dla TravelQ™ PRO285E i
PRO285EX #56080




ROZNE TECHNIKI
GRILLOWANIA
GRILLOWANIE NA ROZNIE

Jedna z technik grillowania, ktdra stata sie popularna w ostatnich latach jest grillowanie

na roznie. W potaczeniu z nim moga byc idealnie wykorzystane duze kawatki miesa, cate
kurczaki, ale rowniez owoce i warzywa . Jedzenie jest ,nadziane“ na rozen, umiejscowione
w grillu i obracane przez zautomatyzowany silnik. To umozliwia zywnosci réwnomiernie
pieczenie, w statej temperaturze nawet przez dtuzszy okres czasu. Dodatkowo, dzieki
technice grillowania na roznie, potrawa pozostaje soczysta.

WSKAZOWKA: Z pomoca dodatkowych akcesoriéw do rozna mozesz przygotowad
dodatki, takie jak frytki, popcorn, skrzydetka i wiele innych.

Na nastepnej stronie znajdziesz przepyszny przepis, z ktérym rozpoczniesz swoja
przygode z grillowaniem na roznie!

SKLADNIKI = BRAZYLIJSKI SOS SALSA

1 Picanha ( udziec wotowy) z 3 srednie pomidory

ttuszczem, sdl i Swiezo zmielony
pieprz ) 1zielona papryka

1 mata biata cebula

Y2 kubka (125ml) oliwy z
pierwszego ttoczenia

2 tyzki do Y4 kubka (63ml)
biatego octu winnego, sdl
Pieprz pokrojona kolendra dla
smaku 2 tyzki wody

BY: ANDREA ALDEN




PODWEDZONA PICANHA
Z ROZNA
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CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA PORCJA DLA POZIOM TRUDNOSCI
15 min 40 min 4 0sob tatwy

INSTRUKCJA

1 Usun ruszt z grilla i wstaw skrzynke wedzarnicza na palnik. Wypetnij swoimi ulubionymi
zrebkami drewna. Wtacz palnik znajdujacy sie pod skrzynka wedzarnicza, ustawiajac go na niska
temperature. Uzywajac tylnego palnika, rozgrzej grill na ok. 150C.

2 Z miesa odetnij btony i pozbadz sie dodatkowego ttuszczu zwisajacego na koricach. Podziel
picanhe na 6¢cm, grube kawatki. Dopraw je wedtug upodoban sola i Swiezo zmielonym pieprzem.
Mozesz uzyc takze swojej ulubionej przyprawy do stekéw. Odstaw do odlezenia.

3 Nabij steki na rozen uzyskujgc ksztatt litery ,C” z warstwa ttuszczu na zewnatrz. Zamontuj
szpade do grilla i wtacz silnik. Grilluj picanhe przez 30-40 minut lub do momentu, w ktérym
termometr pokaze okoto 54C wewnatrz steka.

4 Podczas, gdy picanha sie grilluje, przygotuj brazylijska salse. Pomidory, papryke i cebule pokrdj
w kostke. Wymieszaj z olejem, octem i dla smaku dopraw solg i pieprzem. Udekoruj lub zmieszaj
tak duzo kolendry, ile potrzebujesz.

5 Wyjmij picanhe z grilla i odstaw na chwile zanim jg pokroisz i podasz. Mozesz podac ja w
stylu Churrasco, pokrojona bezposrednio z rozna lub jak steki, Scigagajac ja catkowicie i podajac
gosciom, by pokroili je sami, wedtug uznania.

6 Na wierzch dodaj brazylijska salse i podaj z ryzem i fasolkami, frytkami lub z twoim ulubionym
dodatkiem.

Uczta dla zmystow - ta podwedzona picanha na pewno zadowoli twoja rodzine i bliskich. Grillujac
na roznie, wykorzystujac podwedzanie dla smaku, nic nie moze pdjsc nie tak. Jaki jest twoj
ulubiony przepis na grilla? Podziel sie przepisami, historiami z grillowania i zdjeciami na naszych
mediach spotecznosciowych, takich jak Facebook czy Instagram. Nie zapomnij uzyc hasztagow
#MagiaGrillowania i #NapoleonGrillePolska. Udanego grillowania!







GRILLE FREESTYLE™

Zero ograniczen podczas grillowania! Czy to zima, czy latem, mozesz liczy¢ na grille serii
FREESTYLE™ przez caty rok. Ten grill nie ma zadnych kulinarnych ograniczen. Klasyczny
wieczor z przyjaciotmi i soczystym stekiem? Oczywiscie! Proste sniadanie z omletem i
bekonem z planchy? Dlaczego nie! Niezta, szybka przekaska - daktyle owiniete bekonem?
Wszystko, co mozesz chciec przygotowac na grillu, jest mozliwe z serig FREESTYLE™!

Freestyle™ to seria grilli Napoleon® dla entuzjastow grillowania, ktdrzy chca zrobic pierwszy
krok w swojej napoleonskiej podrdzy. Trzy i cztero-palnikowe grille w réznej konfiguracji —
od solidnego modelu podstawowego Freestyle™ 365 po topowy model Freestyle™ 425 z
palnikiem na podczerwien SIZZLE ZONE™

Wszystkie grille gazowe Freestyle™ oferujg oczywiscie najwyzsza jakos¢ Napoleona®:
trwata komore grilla wykonang z odlewanego aluminium, zeliwne ruszty WAVE™ pokryte
porcelang, wbudowany termometr ACCU-PROBE™ oraz niezawodny system zaptonowy
JETFIRE™. Wytrzymate kota pozwalaja na swobodne przemieszczanie grilla, a tatwe do
ztozenia boczne potki z wieszakami na narzedzia i otwieraczem do butelek sprawiaja, ze
grill Freestyle pasuje do Twojego stylu zycia i przestrzeni.

Twaj grill — Twoje zasady!

Freestyle™ 365PGT Freestyle™ 365 SBPGT Freestyle™ 365 DSIBPGT

Freestyle™ 425 PGT Freestyle™ 425 SBPGT Freestyle™ 425 DSIBPGT



Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

CECHY SERII FREESTYLE —‘

system btyskawicznego wbudowany termometr Zeliwny ruszt falisty WAVE" Boczny palnik na podczerwien
zaptonu JETFIRE™ ACCU-PROBE™ pokryty porcelana SIZZLE ZONE"




’7 PRZYDATNE AKCESORIA —‘

Pokrowiec Zestaw rozna Dwustronna zeliwna ptyta Silikonowa mata na pétke bocznag
#61444 #69302 #56426 #70122







GRILLE ROGUE®

Seria Rogue® taczy innowacje, wszechstronnosc, funkcjonalnosc i nowoczesnosc czarnego designul!
Wysokiej jakosci grille gazowe Rogue® oferujemy z duza réznorodnosciag rozmiardw i funkcji.

W serii Rogue® jakosc i innowacyjne funkcje sa bardzo wazne. Wszystkie modele wyposazone sa
w tatwag w czyszczeniu komore z odlewu aluminiowg, a opatentowany system dystrybucji ciepta
Napoleon® zapewnia réwnomierny rozktad temperatury w catym ruszcie.

Ponadto, we wszystkich grillach Rogue® standardem sa palniki ze stali nierdzewnej, niezawodny
system zaptonu JETFIRE, wbudowany termometr ACCU-PROBE oraz frontowa tacka ociekowa na

ttuszcz.

Cata seria Rogue® ma wyjatkowa zalete: doskonaty stosunek jakosci do ceny.

Rogue’ 365-2 Rogue® 425-2 RB 425 RSB-2

21
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Sktadane pétki boczne

CECHY SERII ROGUE’

Zeliwny ruszt falisty WAVE™

Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

Wbudowany termometr Palnik boczny
ACCU-PROBE™ (RB425RSBPK-2)



’7 PRZYDATNE AKCESORIA

z zna # 12 .
Pokrowiec estaw rozna #699 Emaliowana zeliwna plancha Zeliwna patelnia, 824cm

(na wysposazeniu modelu
#61426 and #61427 RB425RSBPK) #56036 #56053
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GRILLE ROGUE® PRO

Modele Rogue® PRO sa réwnie dobrze wyposazone, jak pozostate modele tej serii, ale ponadto
posiadaja legendarny SIZZLE ZONE™ - palnik boczny na podczerwien, osiggajgcy temperature nawet
do 800°C ktéry doskonale sprawdza sie do grillowania stekéw.Palnik boczny posiada tatwy

w uzytkowaniu ruszt ze stali nierdzewnej, natomiast ruszt gtéwny wykonanyjest z zeliwa. Grille
ROGUE PRO posiadaja podswietlane pokretta, ktdre rozswietla wasze wieczorne grillowanie.
Wbudowany otwieracz butelek takze moze sie przydac.

Grille Rogue® PRO sa dostepne w wersji czarnej lub inox, w modelu 425, czyli z rusztem gtdwnym
w rozmiarze 60 x 46 cm.

w
Rogue® PRO 425-2 Rogue’ PRO 425-2

25
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Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

CECHY SERII ROGUE’ PRO ‘

Sktadana potka z prawej Faliste ruszta zeliwne Termometr Duzy palnik SIZZLE ZONE™ z
strony grilla WAVE™ ACCU-PROBE™ rusztem ze stali nierdzewnej



PRZYDATNE AKCESORIA

SIZZLE ZONE™ Przeciwwiatrowa
ostona palnika bocznego (duza)
#71301

Pokrowiec Zestaw rozna Emaliowana zeliwna dwustronna
#61427 #69913 ptyta #56426
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GRILLE ROGUE® PRO-S

Seria ROGUE® PRO-S przewyzsza serie ROGUE PRO: grille PRO-S maja nie tylko SIZZLE
ZONE™ - boczny palnik na podczerwien, lecz takze tylny palnik rozna, ktéry réwniez dziata
na zasadzie podczerwieni. W potgczeniu w wysoka pokrywa, te grille to zdecydowanie
mistrzowski wybdér do grillowania na roznie.

Wszystkie grille ROGUE® PRO-S zawierajg podswietlane pokretta Napoleon® SafetyGlow™,
ktdre informuja o tym, czy grill jest wtaczony i gotowy na kolejna grillowa przygode.

Rogue - grille z charakterem!

Rogue® PRO-S 425
(z zestawem rozna)

Rogue® PRO-S 425 Rogue® PRO-S 525 Rogue® PRO-S 625
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Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

‘ CECHY SERII ROGUE® PRO-S ‘

Wytrzymata komora grillowa z Tylny palnik rozna na podczerwieri Pokretta SAFETY GLOW™ Duzy palnik SIZZLE ZONE™ z rusz-
odlewu aluminium wykonany ze stali nierdzewnej z oswietleniem LED tem WAVE™ze stali nierdzewnej
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Pokrowiec
425 #61427 / 525 #61527 / 625
#61627

PRZYDATNE AKCESORIA

Zestaw rozna
#69912

Emaliowana zeliwna plancha
#56036

Kociotek zeliwny, g24cm / 4,5L
#56062
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GRILLE PRESTIGE®

Przysztosc grillowania juz tu jest. Przedstawiamy zupetnie nowa serie grilli PRESTIGE.
Zaprojektowana na nowo, seria PRESTIGE® prezentuje catkowicie nowy styl. Wszystkie grille
PRESTIGE® zawieraja ulepszony system btyskawicznego zaptonu JETFIRE 2.0, ktéry gwarantuje
niezawodny zapton za kazdym razem. Ponadto, nowe, duze i wytrzymate kota z regulacja
wysokosci, wiekszy i mocniejszy palnik Sizzle Zone 3.0, nowe palniki, nowa konstrukcja —
wszystko w tych grillach jest nowe!

Chcesz pgjs¢ o krok dalej ze swoim doswiadczeniem grillowym? Nasze modele PRESTIGE®
CONNECTED zapewnia ci jedyna w swoim rodzaju kontrole. Podtgcz swojego grilla do naszej
aplikacji NAPOLEON HOME przez Wi-Fi lub Bluetooth i monitoruj temperature oraz stan twoich
potraw w czasie rzeczywistym.

Modele CONNECTED posiadaja 5-calowy ekran LCD, ktdry zapewnia przejrzysty podglad, tego
co dzieje sie wewnatrz twojego grilla. Jednoczesnie mozesz podtaczyc az 3 sondy, co umozliwi
ci kontrolowanie temperatury 3 réznych dan jednoczesnie. Dodatkowa funkcja aplikacji jest
mozliwosc sprawdzenie poziomu gazu znajdujacego sie w butli — twdj Prestige sam powie Tobie
kiedy konczy sie gaz w butli!

Wisienka na torcie jest to, ze model PRESTIGE® 500 CONNECTED jest réwniez dostepny w
wykonczeniu Phantom.

W grillach PRESTIGE® kazdy szczegdt ma znaczenie.

@1_ 32 @'
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Prestige® 500 Connected Prestige” 500 Connected Prestige’ 665 Connected
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Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

| PRESTIGE FEATURES |

Wbudowany termometr Duzy palnik SIZZLE ZONE™ Regulowana wysokosc )
. . . Otwieracz do butelek
ACCU-PROBE™ z rusztem WAVE™ze stali kotka z regulacja wysokosci
nierdzewnej



‘ CECHY SERII PRESTIGE CONNECTED
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Potaczenie przez aplikacje

Napoleon Home 3 sondy w komplecie 5-calowy ekran LCD Monitoring grillowania
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TECHNIKI GRILLOWANIA
STEKOW
NA SIZZLE ZONE™

METODA KLASYCZNA

Grillowanie bezposrednie to grillowanie miesa
bezposrednio nad Zrodtem ciepta z wykorzystaniem
wysokiej lub bardzo wysokiej temperatury. Mozesz to z
powodzeniem zrobi¢ za pomoca palnika SIZZLE ZONE™,
ktéry umozliwia stworzenie pieknej przypieczonej skorki.
Opiecz mieso po obu stronach (karmelizacja) a nastepnie
grilluj je w nizszej temperaturze w trybie grillowania
posredniego w temperaturze okoto 100 do 130°C az do
osiggniecia odpowiedniej temperatury wewnatrz steka. Nie
zapomnij o odpoczynku miesa po zakoriczonym grillowaniu.

WSKAZOWKA: Korzystajac z tej metody, uwazaj, aby nie
przesadzic z temperaturg i czasem grillowania, wykorzystaj
termometr aby uzyskac idealny efekt kulinarny

&

METODA ODWROCONA

Grillowanie odwrdcone. Pierwotnie stosowano gtéwnie
tg metode w gastronomii, poniewaz metoda ta pozwala w
bezpieczny sposdb przygotowacd réwniez duze kawatki
miesa, zarowno te z koscia (T-bone, Tomahawk) jak i

bez kosci. Ale metoda ta jest bardzo przydatna réwniez
podczas domowego grillowania.

Mieso jest grillowane na posrednim ogniu w niskich
temperaturach od okoto 100 do 130 °C, az do osiggnigcia
zadanej temperatury wewnatrz steka. Nastepnie mieso
przektadamy w strefe grillowania bezposredniego lub na
palnik SIZZLE ZONE™ w celu karmelizacji i osiagniecia
charakterystycznych sladéw rusztu na miesie.




PRZEPIS NA STEKA IDEALNEGO
SIZZLE ZONE™ PRZEPIS

«@0»
» alll
CZAS przygotowania CZAS GRILLOWANIA PORCJA DLA POZIOM TRUDNOSCI
10 min 25 min =+ tatwy

SKLADNIKI
Steki pokrojone na kawatki

SAl, pieprz, ulubione przyprawy

PRZYGOTOWANIE

1 Rozgrzej grill do temperatury od 150 ° C do 170 ° C, przygotowujac sie do grillowania posredniego.
Podnies ruszty palnika bocznego do gornej pozycji. Zapal boczny palnik SIZZLE ZONE™ na
podczerwien, podgrzewajac go do wysokiego poziomu. Dobrze dopraw steki ulubiona przyprawa.
Gruboziarnista sol, Swiezy pieprz, suszony czosnek sa najprostsze, jednak rownie dobrze
sprawdzaja sie przyprawy do stekdw i inne proste mieszanki przypraw.

2 Po nagrzaniu grilla przez co najmniej 10 do 15 minut nadszedt czas, aby obsmazyc¢ stek(i).

Umiesc steki na palniku podczerwieni, smazac je przez okoto 20-30 sekund z jednej strony. Jesli
sprobujesz podniesc steki (steki), powinny po tym czasie tatwo odchodzi¢ od rusztu, jezeli tak

sie nie dzieje kontynuuj jeszcze chwile smazenie, az tatwo odejda , kontroluj kolor steka aby nie
dopusci¢ do zbytniego przypieczenia. Aby uzyskac charakterystyczne slady (romby), obrdc stek
(steki) 0 45° i kontynuuj smazenie przez kolejne 20-30 sekund. Odwrdc stek (steki) i powtdrz po
drugiej stronie. Nie zapomnij tez przysmazyc krawedzi , korzystajac przy tym ze szczypcow do grilla

3 Po usmazeniu przenies stek (steki) na gtdwny ruszt, uzywajac posredniego grillowania, aby
dokoriczyc grillowanie . Uzyj termometru do grilla, aby uzyskac idealna temperature. Grilluj w

strefie posredniej przez kilka minut, w zaleznosci od grubosci i pozadanej temperatury koricowej
wewnatrz - wykorzystaj grafike obok z porada jaka temperature wewnatrz powinienes uzyskac do
osiggniecia wybranego stopnia wypieczenia , pamietaj iz podczas odpoczynku , po wyjeciu z grilla,
temperatura miesa moze urosnac o kilka stopni.

4 Potdz stek (steki) na desce lub talerzu na co najmniej 5 minut przed podaniem.

5 Podawaj steki z ulubionymi dodatkami, niezaleznie od tego, czy sa to ziemniaki, duza i lisciasta
satatka, czy cokolwiek innego.

Bardzo tatwo jest wypracowac swdj sposob i opanowac metode na idealnego steka za pomoca
SIZZLE ZONE™ na podczerwien." Jak wiele rzeczy, praktyka i znajomosc sprzetu czyni mistrza,
podobnie jest z Twoim grillem Napoleon. Co przygotujesz na poczatek sezonu grillowego czyli
majowke? Dziel sie z Nami, zostawiajac komentarze, zdjecia, a nawet przepisy w swoim ulubionym
serwisie spotecznosciowym. Po prostu uzyj hashtagu #MagiaGrillowania i #NapoleonGrillePolska.

~ N 60°C+- WELL BONE
——————
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GRILLE PRESTIGE® PRO™

Technologia na najwyzszym poziomie i doskonaty design to kluczowe cechy serii Prestige®
PRO: chromowane detale i wysokiej jakosci konstrukcja ze stali nierdzewnej podkreslaja

jej elegancka linie. Grille Napoleon® Prestige PRO to nie tylko doskonata prezencja:
poczestuj bliskich perfekcyjnymi stekami wtasnie z tego grilla lub twdrz wykwintne dania z
dotaczonym zestawem rozna. Innymi stowy grille Prestige® PRO zapewnig Tobie najwyzsza
jakosc grillowania.

: Prestige PRO" 500-3 Prestige PRO" 665-3
—
.-:'-"':__..__F-:d_":-_'e : Prestige PRO™ 825-3
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Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

Tylny palnik na podczerwien ze Oswietlenie wewnatrzne grilla Pokretta SAFETY GLOW™ Wyswietlacz loga NAPOLEON®
stali nierdzewnej przyciemnianym wielokolorowym z czujnikiem ruchu
oswietleniem LED




PRZYDATNE AKCESORIA ‘

Pokrowiec
PRO500 #61500 / PRO665 #61665 /
PRO825 #61825

Przeciwwiatrowa ostona palnika Emaliowana zeliwna dwustronna Wok ze stali nierdzewnej
bocznego #71301 ptyta #56041 #70028
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GRILLE PHANTOM™

Napoleon® Phantom™ - grille o wyjatkowo nieprzecietnym designie: gtebokim i ciemnym,
matowo — czarnym wykoriczeniu z funkcjami premium. Z pewnoscig przykuwajg wzrok!

Jednak Modele PHANTOM nie imponuja jedynie wygladem. Wszystkie modele Phantom™ sa
dostarczane z dotgczonym rusztem do podgrzewania; PRO285X w wersji standardowej a
Freestyle 425, Rogue® SE425 i Prestige® 500 w wersji multifunkcyjnej.

Co warto podkresli¢, wyrdznikiem Phantom™ Prestige® 500 sa odlewane ze stali nierdzewnej
ruszty - zaréwno w gtéwnej strefe gotowania, jak i w strefe SIZZLE ZONE™

Wysokiej jakosci stal nierdzewna jako solidny zeliwny ruszt - absolutny TOP w ofercie
Napoleona®. Aby jeszcze bardziej udoskonali¢ grille limitowanej edycji Phantom™, pokrywy
modeli Phantom™ Rogue® SE425, Phantom™ Prestige® 500 i Phantom™ Freestyle 425 maja
gtadkie, satynowe czarne wykoriczenie, co utatwia czyszczenie.

Jesli Batman ma grilla, to na pewno jest to PHANTOM!

< <

Phantom™ TravelQ™ PRO285X Phantom™ Freestyle 425 Phantom™ Rogue’ PRO-S 425 Phantom™ Prestige® 500 Connected
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CECHY SERIl PHANTOM™ |

Matowe wykoriczenie Wbudowany termometr Wielofunkcyjny ruszt gérny System btyskawicznego zaptonu

ACCU-PROBE™ z matowym (PRO-SPHM /P500PHM/F425PHM) JETFIRE"
czarnym wykoriczeniem
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KOMPLETNE KUCHNIE ZEWNETRZNE
OASIS™COMPACT

Jestesmy podekscytowani mozliwoscia zaprezentowania Paristwu innowacji w serii kuchni
zewnetrznych Napoleon® Oasis™ Compact.

Naszym celem byto stworzenie prawdziwie wszechstronnej kuchni zewnetrznej, gotowej do
dziatania od razu po rozpakowaniu.

Oasis™ Compact sa dostepne z grillami Prestige 500 lub BIG32 z serii 700. Zawsze w bocznym
palnikiem na podczerwien SIZZLE ZONE™ i szafkami - z szufladami pod grillem, szafka z koszem
na smieci i recznik papierowy oraz szafka na butle gazowa. Dopetnieniem zestawu jest kamienny
blat Marazzi, fabrycznie dopasowany do wymiardw kuchni.

W tym roku kuchnie Oasis™ Compact zaskakujg takze designem: po raz pierwszy dostepna
jest wersja z grillem BIG32 w wyjatkowo modnym, matowym czarnym wykorczeniu.

ODK105-P500P ODK105-BIG32P-1
(Dotaczony zestaw rozna)

ODK105-BIG32PMK-1
(Dotaczony zestaw rozna)
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Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

CECHY OASIS COMPACT

Wyposazona w szafki Elegancki kamienny blat Marazzi Pokrowiec na grilla i palnik Zestaw rozna w komplecie
Oasis™ w komplecie w komplecie (z grillem BIG32)









TRAVELQ™ SERIE

Prawdziwa, nieskoriczona wolnos¢: TravelQ™ to nieskrepowana rados¢ grillowania
gdziekolwiek chcesz! Wszystkie modele TravelQ™ sg wyposazone w rownomiernie
rozprowadzajacy ciepto, pokryty porcelang zeliwny ruszt falisty WAVE™ Modele 285
posiadaja 2 osobne palniki gazowe dzieki czemu mozesz grillowac zaréwno bezposrednio
jak i posrednio, co szczegdlnie jest istotne przy bardziej wymagajacych potrawach.
Ergonomia oraz wyrafinowane rozwigzania technologiczne utatwiajg transport, a
efektywnos¢ grillowania wyznacza nowe standardy w podrézy. Niewielki przenosny grill
stanie sie wielkim partnerem w kazdej przygodzie.

Model TravelQ PRO285E podkresla fakt, ze czasy, w ktérych grille elektryczne byty
uwazane za stabsze - po prostu minety. Dzieki mocy 2200W, specjalnie izolowanej
pokrywie i emaliowanej misie grillowej na ruszcie osiaga sie temperature do 300°C —
wystarczajaca ilosc ciepta, aby zapewnic grillowane potrawy z pysznymi sladami grilla.
Elektryczny TravelQ stanowi prawdziwe wzbogacenie kazdego balkonu lub sprawdzi sie
w sytuacjach, w ktdérych gaz lub wegiel drzewny nie sa mozliwe do uzycia. Nasze grille
turystyczne sa rowniez proste w czyszczeniu, poniewaz spirale grzejna i emaliowana
wktadke izolacyjng misy mozna tatwo wyjac.

TravelQ™ 240 TravelQ™ 285 TravelQ™ 285X

.- : 8 ] \

Travel@Q™ PRO285 TravelQ™ PRO285E Travel@™ PRO285X
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Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

‘ CECHY SERII TRAVELQ

Niezawodny system zaptonu Dwa palniki ze stali nierdzewnej Zeliwny dwuczes$ciowy ruszt falisty Wysoka pokrywa umozliwiajgca
WAVE" grillowanie wigkszych potraw
(seria PRO)
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GRILLE WEGLOWE PREMIUM

Kompaktowe kuliste grille weglowe Napoleon® to funkcjonalnosc i nowoczesna stylistyka. Z
tatwoscia grilluj i piecz powoli na roznie lub podwedzaj, dodajac ulubione zrebki wedzarnicze
i drewienka do ptongcego wegla drzewnego. Podczas grillowania na weglu drzewnym
niezbedna jest kontrola ciepta przez przeptyw powietrza. Regulowane otwory wentylacyjne
utatwiaja sterowanie przeptywem powietrza w celu precyzyjnej kontroli temperatury, a gorne
otwory wentylacyjne, chroniona réwniez przed czynnikami atmosferycznymi, jak deszcz i
wiatr.

Poreczny grill NK 14 z rusztem ze stali nierdzewnej idealnie uzupetnia serie grilli weglowych:
jest lekki i przenosny. To doskonaty wybdr dla tych, ktdrzy lubia jes¢ w podrdzy. Podzielony
pojemnik grillowy utatwia grillowanie niezaleznie od techniki. Stabilna budowa z czterema
ndézkami pozwala uzywac go gdziekolwiek, a zatrzaski na pokrywie zapewniaja bezpieczny
transport.

Ruszty ze stali nierdzewnej szybko sie nagrzewaja i wymagaja niewielkiej konserwacji i

sg wyposazone w zawiasy, aby umozliwic¢ tatwe dodawanie wegla drzewnego. Natomiast
system wirowego zarzadzania cieptem ,Vortex” usprawnia konwekcje w grillu, przyspieszajac
rozgrzanie grilla do czerwonosci, a takze wieksze oszczednosci paliwa. Dzieki temu jedzenie
jest rownomiernie przygotowane z kazdej strony.

L 3
Grill weglowy Grill weglowy Grill weglowy
NK14K-LEG NK18K-LEG NK22K-LEG

55



56

Ruszta ze stali nierdzewnej

Utatwiajacy precyzyjna kontrole
przeptywu powietrza szyber dolny

CECHY SERII GRILLI WEGLOWYCH

Ceny i wigcej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

Stabilna konstrukcja na 4

. System zarzadzania cieptem Vortex
aluminiowych nogach



PRZYDATNE AKCESORIA

Pokrowiec Ptyta zeliwna do grilli o Srednicy Rekawice z naturalnej skéry Stalowa obrecz i dyfuzor do grilla
D47 #61914 / @57 #61915 @57 cm #56083 #62147 weglowego #67745
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CHARCOAL PROFESSIONAL SERIES

Niezaleznie od tego, czy jestes amatorem czy profesjonalista, grillowanie na weglu drzewnym
zawsze bedzie miato pewien urok. Portfolio Napoleon® obejmuje modele spetniajgce
najwyzsze wymagania, od ,wszystkomajacego”, bardzo duzego modelu Charcoal Professional
ze stali nierdzewnej po nowa serie kulistych grilli weglowych.

Ruszty do grillowania to absolutny hit. Seria PRO wyposazona jest w ruszt wykonany w catosci
z zeliwa. Grillowanie na takim grillu jest znacznie tatwiejsze ze wzgledu na utrzymywanie
Ciepta tego materiatu. Nawet czeste otwieranie grilla nie wptywa znaczaco na obnizenie sie
temperatury rusztu. Utrzymanie statej temperatury od 70 do 400°C jest naprawde tatwe.
Pofalowany charakterystyczny wzér WAVE i imponujace slady przypieczen na przygotowanych
perfekcyjnie potrawach beda uczta dla Ciebie i Twoich gosci.

W przeciwieristwie do wiekszosci innych grilli weglowych, modele Napoleon PRO Charcoal
umozliwiaja podnoszenie i opuszczanie rusztéw na trzech réznych wysokosciach, co pozwala
Tobie na jeszcze efektywniejsze wykorzystanie ciepta z wegla drzewnego, w zaleznosci od
sposobu grillowania.

Linia PRO Charcoal zapewnia zwiekszona funkcjonalnosc poprzez wbudowana obrecz
przystosowang do zamontowania rozna, dodatkowo wyposazong w specjalne otwory do
przeprowadzenia przewodu od termometru. Pomyslelismy takze o wieszakach na akcesoria,
solidnym haku na komin do rozpalania, oraz uchwycie do przechowywania nieuzywanego
rozna. Grille Napoleon PRO sa wyposazone w odporne na ciepto, chtodne uchwyty i
wyjmowany pojemnik na popidt, regulowana pokrywe pokryta emalig porcelanowa oraz
wbudowany termometr

_ ey

==
& - =

Grill weglowy Grill weglowy Grill weglowy Grill weglowy
PRO18K-LEG PRO22-LEG PRO22K-CART PRO605CS
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Ceny i wiecej informacji znajdziesz na
naszej stronie. Zeskanuj kod QR lub
przejdz na strone www.napoleon.com

CECHY GRILLI WEGLOWYCH PRO

Regulowany na 3 wysokosciach Solidny zawias utrzymujacy Stalowa obrecz umozliwiajgca System zarzadzania

ruszt zeliwny WAVE™ pokrywe grilla zamontowanie rozna cieptem Vortex
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MATCHING ACCESSOIRES

Pokrowiec
@47 #61914 / @57 #61915 /
PRO CART #61916 / PRO605 #61605

Zestaw rozna obrotowego Zeliwna ptyta do grilli o $rednicy Kosze na wegiel drzewny
#69242 @57 cm #56083 #67400




ROZNE
TECHNIKI GRILLOWANIA
GRILLOWANIE NA PLANCHY

Jak przygotowac idealne ryby, owoce morza, warzywa z grilla lub tradycyjne jajko
sadzone smakujace jak te, ktore serwuja najlepszych restauracjach? Grillujac je
na Napoleonie! Srédziemnomorskie owoce morza, ryby i wiele innych produktéw
przygotujesz na tak zwanej planchy. Te duze, emaliowane zeliwne ptyty sa
niezwykle przydatne przy grillowaniu, wymagajacych petnego rusztu, drobnych
produktow. Ponadto petna zeliwna ptyta ma ogromna zalete , utrzymuje wysoka
temperature wewnatrz grilla i na swojej powierzchni, dlatego idealnie nadaje sie
do grillowania w wysokich temperaturach.
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AKCESORIA
DO KAZDEGO GRILLA

ODKRYJ NASZA
NOWA SERIE SRODKOW
CZYSZCZACYCH

Ptyn do czyszczenia Ptyn do czyszczenia
wnetrza grilla, 500ml rusztow, 500mi
10240 10241

Ptyn do czyszczenia powierzchni Ptyn do czyszczenia powierzchni
ze stali nierdzewnej, 500ml emaliowanych, 500ml
10242 10243
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Trzyrzedowa szczotka
do grilla z wtosiem z
mosiadzu 62062

Trzyrzedowa szczotka do do
grilla z wtosiem stalowym
62063

Zestaw narzedzi do czyszczenia
grilla gazowego
62045

Mosiezna szczotka do
grilla z drewniang raczka
62028

| —;‘ '

Szczotka do grilla
ze stali nierdzewnej
62035



3-elementowy zestaw
narzedzi do grillowania ze
stali szlachetnej - seria PRO
70034

Szczypce ze stali
nierdzewnej - seria PRO 55011

3-czesciowy zestaw do grillowania
seria TravelQ™ 70024

Elastyczna szpatutka
70040
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Startowy zestaw akcesoriow
dla mitosnikow pizzy
90002

Naktadany piec do pizzy ze
stali szlachetnej do grilli gazowych
71200

Prostokatny kamien do
pieczenia
70008

A

topata do pizzy ze sktadanag
rgczka - seria PRO
70003



Dwustronna zeliwna ptyta grillowa
do grilli Freestyle i Rogue 56426

Brytfanna do grillowania
56055

Dwustronna emaliowana ptyta
zeliwna do grilla weglowego 22
56083

Dwustronna zeliwna ptyta grillowa do
grilli Prestige i Prestige Pro 500
56041
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Zeliwna taca do grilli gazowych na Okragty komin do rozpalania grilla
wegiel drzewny i zrebki wedzarnicze weglowego 67802
67732

Koszyki na wegiel drzewny Napoleon® Premium
do grilli kulistych Brykiet/Wegiel drzewny
67400 10KG, 67104, 7KG, 67105



Aluminiowe wktady do tacy ociekowej
62070 for P500 62071 for P665

Stalowa plancha do grilli
56093 Rogue® 425 56094 Rogue®
525 Prestige®/Prestige® Pro 500

Stalowa ptyta grillowa do
grill weglowych 18“ i 22
56099

Tuba wedzarnicza TravelQ
67075
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Zeliwna forma do muffinek Zeliwna ptyta grillowa na palnik
56061 SIZZLE ZONE™
Mata 56081 Duza 56082

Zeliwny stojak do pieczenia Zeliwna prasa do miesa
krewetek 67734 56056
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SKLADNIKI

1 szklanka (225g) brazowego masta
1 szklanka (200g) cukru biatego

Y2 szklanki (100g) brazowego cukru
2 tyzeczki (10ml) ekstraktu z wanilii
2 jajka

234 szklanki (219g) maki

1tyzeczka (5g) sody oczyszczonej
Y2 tyzeczki (3 g) soli

1 szklanka (140g) kawatkow
czekolady

Y2 kubek (85 g) ptatkdw z mlecznej
czekolady

4 paski boczku w plastrach
2 tyzeczki (25g) brazowego cukru

1tyzeczka (3g) cynamonu

1-2 tyzeczki (30 ml) wytopionego
ttuszczu z bekonu




OGROMNE CIASTECZKO Z RONDLA
PRZEPIS NA DESER

()}
) afll
CZAS PRZYGOTOWANIA CZAS GRILLOWANIA ILOSC OSOB POZIOM TRUDNOSCI
20 min 30 min 4+ Srednia

INSTRUKCJA

1 Odmierz potrzebna ilos¢ palonego masta i poczekaj, az osiggnie temperature pokojowa.
Uzywajac miksera recznego lub stojacego ubijaj masto i cukier przez 3 do 5 minut, az masa stanie
sie lekka i puszysta.

2 Wytacz mikser i zeskrob boki, a nastepnie ustaw mikser na niskie obroty, dodaj jajka i
wanilie, mieszajac po kazdym dodaniu.

3 W osobnej misce wymieszaj make, sode oczyszczong i s6l. Mieszajac, upewnij sie, ze
wszystko jest rownomiernie roztozone. Dodaj je do masy maslanej, mieszaj, az wszystko sie
potaczy. Wmieszaj czekolade, uwazajac, aby nie przemieszac.

4 Opcjonalnie odstaw ciasto do lodowki na 24 do 72 godzin. Im na dtuzej odstawisz
ciasto (do 3 dni), tym gtebszy bedzie smak.

5 Przed pieczeniem ciasteczka potéz boczek na spodzie rondla. Piecz boczek przez okoto

15 do 20 minut w temperaturze ok. 190°C, az bedzie prawie chrupiacy. Ostroznie wylej ttuszcz z
boczku, a nastepnie wymieszaj brazowy cukier i cynamon. Posyp boczek, wstaw z powrotem do
piekarnika lub na grilla na kolejne 3 do 5 minut, az boczek bedzie w petni upieczony i chrupiacy.
Osusz na papierowym reczniku, uwazajac, aby nie przywart do ciasta.

6 Rozgrzej grilla do 190°C, uzywajac wszystkich palnikéw ustawionych na srednio-niska
temperature.

7 Posmaruj zeliwny rondel ttuszczem z boczku. Rozprowad? ciasto na patelni, tak aby
réwno pokryto dno.

8 Wytacz palniki pod rusztem w miejscu, w ktorym bedziesz stawiac zeliwna patelnie i zamknij
pokrywe. Piecz ciasteczko przez 15 do 30 minut, az srodek bedzie prawie gotowy. Nabierze
odpowiedniej konsystencji, gdy ostygnie. Jesli jednak wolisz bardziej ,solidne” ciasteczko,
mozesz piec je do 30 minut, o ile boki nie zaczna sie przypalac.

9 Zdejmij zeliwny rondel z grilla i pozwdl mu odpoczac i ostygnac przez co najmniej 5 minut,
zanim pokruszysz kandyzowany boczek na wierzchu, posypujac go ptatkami soli. Nastepnie
pokréj i podaj. Podawaj ze swiezymi owocami, lodami, bitg Smietana lub ulubionymi dodatkami.

Co Swietujesz, robigc ten przepis na gigantyczny deser z ciasteczek z patelni. Podziel sie
swoimi ulubionymi deserami z grilla na naszym Facebooku i Instagramie, uzywajac hashtagéw
#MagiaGrillowania i #NapoleonGrillePolska




PRZEGLAD KOLEKCJI GRILLI NAPOLEON

Rogue EQ™ TravelQ™ PRO285EX
2 grzatki 4,5 kW . 2200W . 2200W
4500 W - Powierzchnia rusztu: 54 x 37 cm .
Powierzchnia rusztu: 51x 45 cm « Wymiary: 112 x 50 x 93 cm .
Wymiary: 121x 64 x121cm « Ruszty zeliwne WAVE™ .

TravelQ™ PRO285E

Powierzchnia rusztu 54 x 37 cm
Wymiary: 74 x 47 x 38 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Freestyle™ 365
3 palniki ze stali nierdzewnej 12 kW
Powierzchnia rusztu: 51x 45 cm
Wymiary: 124 x 64 x 116 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Freestyle” 365 SB

3 palniki ze stali nierdzewnej
12 kW

Palnik kuchenki bocznej 3 kW

Powierzchnia rusztu: 51x 45 cm

Wymiary: 124 x 64 x 116 cm

Ruszty zeliwne WAVE™

@

Freestyle™ 365 DSIB

4 palniki ze stali nierdzewnej

13,6 kW

Wymiary: 124 x 64 x 116 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Palnik kuchenki bocznej 3kW

Powierzchnia rusztu: 51x 45 cm

Freestyle™ 425

- 3 palniki ze stali nierdzewnej
12 kW

« Palnik boczny SIZZLE ZONE ™
3 kW

- Powierzchnia rusztu: 51x 45 cm
«  Wymiary: 124 x 64 x 116 cm
« Ruszty zeliwne WAVE™

Freestyle™ 425 SB

4 palniki ze stali nierdzewnej
13,6 kW

Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm
Wymiary: 132 x 64 x 116 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Freestyle™ 425 DSIB

4 palniki ze stali nierdzewnej
13,6 kW

Palnik boczny SIZZLE ZONE ™
na podczerwien 3 kW

Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm
Wymiary: 132 x 64 x 116 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

L o §

R3655PK-2
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2 palniki ze stali nierdzewnej
10,5 kW

Powierzchnia rusztu: 51x 46 cm
Wymiary: 122 x 64 x 123 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

R425PK-2

3 palniki ze stali nierdzewnej
14,25 kW

Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm
Wymiary: 130 x 64 x 123 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

RB 425 RSB-2

3 palniki ze stali nierdzewnej

14,25 kW

Tylny palnik rozna ze stali
nierdzewnej 5 kW

« Palnik kuchenki bocznej 3 kW
Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm

Wymiary: 130 x 64 x 123 cm

Ruszty zeliwne WAVE™



@

Rogue’ PRO 425

3 palniki ze stali nierdzewnej
14,25 kW

Palnik SIZZLE ZONETM 4,5 kW

« Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm .
Wymiary: 130 x 64 x 123 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Rogue’ PRO 425

3 palniki ze stali nierdzewnej
14,25 kW

Palnik SIZZLE ZONETM 4,5 kW
Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm
Wymiary: 130 x 64 x 123 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Rogue” PRO-S 425

3 palniki ze stali nierdzewnej
14,25 kW

Palnik SIZZLE ZONETM 4,5 kW

Tylny palnik rozna ze stali
nierdzewnej 5 kW

- Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm
Wymiary: 140 x 64 x 123 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Rogue® PRO-S 425
3 palniki ze stali nierdzewnej 14,25 kW
Palnik SIZZLE ZONE™

na podczerwien 4,5 kW

Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5 kW

Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm
Wymiary: 140 x 64 x 123 cm

+ Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej

Rogue” PRO-S 525
« 4 palniki ze stali nierdzewnej 16,6 kW
Palnik SIZZLE ZONE™ 4,5 kW

Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej
5 kW

Powierzchnia rusztu: 73 x 45 cm
Wymiary: 154 x 64 x 123 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Rogue” PRO-S 525

4 palniki ze stali nierdzewnej 16,6 kW
Palnik SIZZLE ZONE™ 4,5 kW

Tylny palnik rozna ze stali
nierdzewnej 5 kW

Powierzchnia rusztu: 73 x 45 cm
Wymiary: 154 x 64 x 123 cm

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej

Rogue” PRO-S 625
5 palnikow ze stali nierdzewnej 20,75 kW
Palnik SIZZLE ZONE™ 4,5 kW

Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej
5 kW

Powierzchnia rusztu: 73 x 45 cm
Wymiary: 154 x 64 x 123 cm

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej

Rogue” PRO-S 625

5 palnikéw ze stali nierdzewnej 20,75 kW
Palnik SIZZLE ZONE™ 4,5 kW

Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej
5 kW

Powierzchnia rusztu: 73 x 45 cm
Wymiary: 154 x 64 x 123 cm
Ruszty zeliwne WAVE™

Prestige” 500 (Connected)

« 4 palniki ze stali nierdzewnej 14 kW

- Palnik SIZZLE ZONE™ 4,5 kW
Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5 kW
Powierzchnia rusztu: 71 x 46 cm

« Wymiary: 167 x 67 x 130 cm

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o
grubosci 8,5 mm

L

geg @ gap W

Prestige” 500 (Connected)
4 palniki ze stali nierdzewnej 14 kW
Palnik SIZZLE ZONE™ 4,5 kW
Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5 kW
Powierzchnia rusztu: 71x 46 cm

Wymiary: 167 x 67 x 130 cm

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o grubosci 8,5 mm

Prestige” 665 (Connected)
5 palnikow ze stali nierdzewnej 17,5 kW
Palnik SIZZLE ZONE™ 4,5 kW
Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5 kW
Powierzchnia rusztu: 94 x 46 cm
Wymiary: 188 x 67 x 130 cm

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o grubosci 8,5 mm
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Prestige PRO" 500
4 palniki ze stali nierdzewnej 16 kW

Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej
5,5 kW

Palnik SIZZLE ZONE™ 4 kW
« Powierzchnia rusztu: 71x 46 cm
Wymiary: 169 x 65 x 131 cm

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o
grubosci 9,5 mm

Prestige PRO" 665

5 palnikow ze stali nierdzewnej 19 kW
Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5,5 kW

Duzy boczny palnik na podczerwien SIZZLE ZONE™ o
mocy 4 kW

« Dedykowany palnik do podwedzania 2,5 kW
Powierzchnia rusztu: 94 x 46 cm
Wymiary: 195 x 65 x 130 cm

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o grubosci 9,5 mm

Prestige PRO™ 825

4 palniki ze stali nierdzewnej 15,2 kW

Strefa SIZZLE ZONE™ 7,6 kW

Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5,5 kW

Innowacyjny dwustopniowy palnik boczny o mocy 5,3 kW
Dedykowany palnik do podwedzania 2,5 kW

Powierzchnia gtéwnego grilla: 72 x 46 cm + 47 x 46 cm SIZZLE ZONE™
Wymiary: 239 x 64 x 130 cm

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o grubosci 9,5 mm

Phantom™ TravelQTM PRO285X
2 palniki ze stali nierdzewnej 4,1 kW
Powierzchnia rusztu: 54 x 37 cm

« Wymiary: 112 x 51x101cm | 23 kg
Ruszty zeliwne WAVE™

@

Phantom™ Freestyle 425

@

4 palniki ze stali nierdzewnej 13,6 kW .
14,25 kW
Palnik SIZZLE ZONE™ 3 kW '
Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm

Wymiary: 132 x 64 x 116 cm

- Powierzchnia rusztu: 60 x 45 cm .

Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej

- Wymiary: 140 x 64 x 123 cm .

« Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej .

Phantom™ Rogue” PRO-S 425

3 palniki ze stali nierdzewnej .

Phantom™ Prestige” 500 Connected
4 palniki ze stali nierdzewnej 16 kW

- Palnik SIZZLE ZONE™ 4,5 kW

- Palnik SIZZLE ZONE™ na 4,5 kW

+ Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5,7

< Tylny palnik rozna 5 kW kW

Powierzchnia rusztu: 71 x 46 cm
Wymiary: 167 x 67 x 130 cm

Ruszty WAVE™ z odlewu stali nierdzewnej

TravelQ™ 240

1 palnik ze stali nierdzewnej 2,6 kW .
Powierzchnia rusztu: 49 x 34,1 cm .

Wymiary: 66 x 47 x 37 cm

« Ruszty zeliwne WAVE™
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TravelQ@" PRO 285

«  Wymiary: 74 x 47 x 38 cm
« Ruszty zeliwne WAVE™

Powierzchnia rusztu: 54 x 37 cm

2 palniki ze stali nierdzewnej 4,1 kW

TravelQ" PRO 285X
2 palniki ze stali nierdzewnej 4,1 kW
Powierzchnia rusztu: 54 x 37 cm
Wymiary: 112 x 50 x 93 cm

« Ruszty zeliwne WAVE™



Oasis™ Compact 105 BIP500 Oasis” Compact 105 BIG32 Black Oasis™ Compact 105 BIG32

4 palniki ze stali nierdzewnej 14 kW - 4 palniki ze stali nierdzewnej 14 kW « 4 palniki ze stali nierdzewnej 14 kW
Palnik boczny SIZZLE ZONE™ serii 700 o mocy do 3 kW « Palnik boczny SIZZLE ZONE™ serii 700 o mocy do 3 kW - Palnik boczny SIZZLE ZONE™ serii 700 o0 mocy do 3 kW
(BIB10IRPSS) (BIB10OIRPSS) (BIB10IRPPMK)
Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5,3 kW « Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5,3 kW « Tylny palnik rozna ze stali nierdzewnej 5,3 kW
Powierzchnia rusztu: 71x 46 cm - Powierzchnia rusztu: 74,6 x 45,4 cm - Powierzchnia rusztu: 74,6 x 45,4 cm

«  Wymiary: 224,5 cm x 78,2 cm x 126,6 cm « Wymiary: 224,5cm x 83 cm x 129,1cm « Wymiary: 224,5cm x 83 cm x 129,1cm
Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o grubosci 7,5 mm «  Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o grubosci 9,5 mm «  Ruszty WAVE™ ze stali nierdzewnej o grubosci 9,5 mm

i
—

LE 3
Grill weglowy NK14K-LEG Grill weglowy NK18K-LEG Grill weglowy NK22K-LEG
. Srednica rusztu: @ 37 cm - Powierzchnia rusztu: @ 47 cm « Powierzchnia grilla: @ 57 cm
- Wymiary: 36 x 36 x 45,5 cm « Wymiary: 53 x 62 x 97 cm « Wymiary: 59 x 71x 104 cm
- Ruszt ze stali nierdzewnej « Ruszt ze stali nierdzewnej « Ruszt ze stali nierdzewnej

= -

Grill weglowy PRO18K-LEG Grill weglowy PRO22K-LEG Grill weglowy PRO22K-CART Grill weglowy PRO 605 CSS
Srednica rusztu: @ 47 cm . Srednica rusztu: @ 57 cm . Srednica rusztu: @ 57 cm « Powierzchnia rusztu: 86 x 46 cm

-« Wymiary: 53 x 63 x 100 cm - Wymiary: 59 x 72 x 107 cm - Wymiary: 84 x 75 x 111 cm + Wymiary: 171x 63 x121cm

« 3-poziomowy, regulowany . 3-poziomowy, regulowany « 3-poziomowy, regulowany « Ruszty zeliwne WAVE™

ruszt zeliwny WAVE™ ruszt zeliwny WAVE™ ruszt zeliwny WAVE™
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DOZYWOTNIA
OCHRONA

GWARANCYJNA

Dozywotnia Ochrona Gwarancyjna 15 lat gwarancji
Dla PRESTIGE®/PRO™ Dla Rogue® oraz PRO605CSS
Dozywotnia 15 lat gwarancji
(oznacza okres gwarancji wynoszacy 30 lat) (odlewy aluminiowe / podstawa ze stali nierdzewnej, pokrywa ze stali nierdzewnej,
(odlewy aluminiowe / podstawa ze stali nierdzewnej, pokrywa ze stali pokrywa emaliowana porcelang, ruszty ze stali nierdzewnej)
nierdzewnej, pokrywa emaliowana porcelana, ruszty ze stali nierdzewnej) 10 lat gwarancji, plus 50% znizki pogwarancyjnej przez kolejne 5 lat
10 lat, plus 50% znizki dozywotnio (palniki rurowe ze stali nierdzewnej)
(palniki rurowe ze stali nierdzewnej, zeliwne ruszty pokryte porcelang) 5 lat gwarancji, plus 50% znizki pogwarancyjnej przez kolejne 10 lat
5 lat, plus 50% znizki dozywotnio (szyny aromatyzujgce ze stali nierdzewnej, zeliwne ruszty pokryte porcelanag,
(szyny aromatyzujace ze stali nierdzewnej, palniki rozna na podczerwien ceramiczne palniki na podczerwieri (bez ekranu))
ze stali nierdzewnej, ceramiczne palniki na podczerwieri (bez ekranu)) 2 lata
2 lata (wszystkie inne czesci z wyjatkiem baterii i zaréwek)

(wszystkie inne czesci z wyjatkiem baterii i zaréwek)

10 lat gwarangji 10 lat gwarang;ji
Dla TravelQ™ 240, serii TravelQ™ PRO (w tym PRO285/PRO285E) Dla kulistych grilli weglowych
oraz FREESTYLE™
10 lat gwarangcji 10 lat gwarancji
(odlewy aluminiowe /podstawa ze stali nierdzewnej, pokrywa ze stali nierdzewnej, (pokrywka i misa z emalii porcelanowej)

pokrywa emaliowana porcelana, ruszty ze stali nierdzewnej) 5 lat, plus 50% znizki do 10 lat

5 lat, plus 50% znizki do 10 lat (system kontroli powietrza)
(pokrywa aluminiowa, palniki rurowe ze stali nierdzewnej, zeliwne ruszty pokryte 3 lata, plus 50% znizki do 10 lat

porcelana) (ruszty chromowane i ruszty emaliowane porcelana)
2 lata 2 lata
(wszystkie inne czesci z wyjatkiem baterii i zaréwek) (wszystkie inne czesci)



DOZYWOTNIA OCHRONA
GWARANCYJNA
DLA PRESTIGE®/PRO™

WYMIANA PALNIKOW

50% SUGEROWANEJ CENY DETALICZNEJ

-
10:
:

Palniki ze stali nierdzewnej sa
objete gwarancjg na petna
wymiane przez 10 lat. Pézniej
czesci zamienne sa dostepne

za 50% sugerowanej ceny
detalicznej przez pozostata czesc
okresu gwarancyjnego.

RUSZTY POWLEKANE

PORCELANA
50% SUGEROWANEJ CENY DETALICZNE)

=
[0k

Zeliwne ruszty powlekane
porcelana objete sa 10-letniag
gwarancja obejmujaca petna
wymiane. PéZniej czesci zamienne
sg dostepne za 50% sugerowanej
ceny detalicznej przez pozostata
czesc okresu gwarancyjnego.

AROMATYZERY
ZE STALI NIERDZEWNEJ

50% SUGEROWANEJ CENY DETALICZNEJ

.
5:

Aromatyzery ze stali nierdzewnej
sg objete gwarancja na petna
wymiane przez 5 lat. PéZniej czesci
zamienne sa dostepne za 50%
sugerowanej ceny detalicznej
przez pozostatg czesc okresu
gwarancyjnego.

— | PALNIKI ROZNA
<C | NA PODCZERWIEN

—' | 50% SUGEROWANEJ CENY DETALICZNEJ

Zeliwne ruszty powlekane
porcelang objete sa gwarancja na
petna wymiane przez 5 lat. PozZniej
czesci zamienne sg dostepne

za 50% sugerowanej ceny
detalicznej przez pozostata czesc
okresu gwarancyjnego.

15 LAT OCHRONY
GWARANCYJNEJ
DLA ROGUE® ORAZ PRO605CSS

WYMIANA PALNIKOW
5 LAT 50% SUGEROWANE CENY DET.

.
10:
:

Palniki ze stali nierdzewnej sa
objete gwarancja na petna
wymiane przez 10 lat. PézZniej
czesci zamienne sa dostepne

za 50% sugerowanej ceny
detalicznej przez pozostatg czesc
okresu gwarancyjnego.

AROMATYZERY

ZE STALI NIERDZEWNE)J
10LAT 50% SUGEROWANEJ CENY DET.

k
i
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Aromatyzery ze stali nierdzewnej
sa objete gwarancja na petna
wymiane przez 5 lat. PéZniej czesci
zamienne sa dostepne za 50%
sugerowanej ceny detalicznej
przez pozostata czesc okresu
gwarancyjnego.

RUSZTY POWLEKANE

PORCELANA
10LAT 50% SUGEROWANEJ CENY DET.

\
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Zeliwne ruszty powlekane
porcelanag objete sa 5-letnia
gwarancja obejmujaca petna
wymiane. PdZniej czesci zamienne
sg dostepne za 50% sugerowanej
ceny detalicznej przez pozostata
czesc okresu gwarancyjnego.

PALNIKI ROZNA

NA PODCZERWIEN
TOLAT 50% SUGEROWANEJ CENY DET.

.
J =

Ceramiczne palniki na
podczerwien

(bez ekranu) sa objete gwarancja
na petna wymiane przez 5 lat.
P&Zniej czesci zamienne sa
dostepne za 50% sugerowanej
ceny detalicznej przez pozostata
czesc okresu gwarancyjnego.

10 LAT OCHRONY
GWARANCYJNEJ

DLA TRAVELQ™ 240, SERII
TRAVELQ™ PRO ORAZ
FREESTYLE™

.
J =
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Pokrywy ze stali lakierowanej
objete sa gwarancjg na petna
wymiane przez okres 5 lat. PéZniej
czesci zamienne sa dostepne

za 50% sugerowanej ceny
detalicznej przez pozostata czesc
okresu gwarancyjnego.

POKRYWY

ZE STALI LAKIEROWANEJ
5LAT 50% SUGEROWANEJ CENY DET.

WYMIANA PALNIKOW

5 LAT 50% SUGEROWANEJ CENY DET.

.
5:

Palniki ze stali nierdzewnej sg
objete gwarancja na petna
wymianeg przez 5 lat. Pozniej
czesci zamienne sa dostepne

za 50% sugerowanej ceny
detalicznej przez pozostata czesc
okresu gwarancyjnego.

RUSZTY POWLEKANE

PORCELANA
5LAT 50% SUGEROWANEJ CENY DET.

.
5:

Zeliwne ruszty powlekane
porcelana objete sg gwarancjg na
petna wymiane przez 5 lat. PoZniej
czesci zamienne sa dostepne

za 50% sugerowanej ceny
detalicznej przez pozostata czesc
okresu gwarancyjnego.

10 LAT OCHRONY
GWARANCYJNEJ

DLA KULISTYCH GRILLI
WEGLOWYCH

PRO AIR CONTROLL SYSTEM
5 LAT 50% SUGEROWANEJ CENY DET.
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Systemy PRO Air Control sg objete
gwarancja na petng wymiane
przez okres 5 lat. P6Zniej czesci
zamienne sa dostepne za 50%
sugerowanej ceny detalicznej
przez pozostata czesc okresu
gwarancyjnego.

RUSZTY POWLEKANE

PORCELANA
SLAT 50% SUGEROWANEJ CENY DET.
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Zeliwne ruszty powlekane
porcelana objete sa gwarancja na
petna wymiane przez 5 lat. PoZniej
czesci zamienne sa dostepne
za 50% sugerowanej ceny
detalicznej przez pozostata czesc
okresu gwarancyjnego.
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NAPOLEON

PREMIUM BBGQs

Napoleon® na facebooku: Napoleon® na youtube: Napoleon® na instagram:

napoleon.com

Przedstawiona oferta ma charakter informacyjny i nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu Kodeksu Cywilnego. Z powodu statego ulepszania
naszej oferty, dane technicznie produktéw moga rézni¢ sie od zawartych w katalogu. Zastrzegamy sobie mozliwos¢ pomytek redakcyjnych i
drukarskich. Przeczytaj doktadnie wskazdéwki dotyczace montazu i instrukcje obstugi dotaczone do naszych produktéw. Napoleon® jest
zarejestrowanym znakiem handlowym przez Wolf Steel Ltd. Wszystkie materiaty zawarte w katalogu sa wtasnoscia firmy Wolf Steel Europe BV,
kopiowanie oraz rozpowszechnianie bez zgody wtasciciela jest zabronione.





